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P er le macchine marcate CE s i rip orta q u anto s eg u e:
Il cos tru ttore dichiara s otto la p rop ria es clu s iv a res p ons ab ilità  che la macchina alla 
q u ale s i riferis ce il p res ente manu ale (v edi targ a dati ap p licata in cop ertina alla p re-
s ente), è  conforme ai req u is iti es s enziali p rev is te dalle s eg u enti direttiv e:

• 2006/42/CE Direttiva “ Macchine”
• 2006/95/CE Direttiva “ Bassa Tensione”
• 2004/108/CE Direttiva “ EMC”
• 97/23/CE  Direttiva “ PED”
• 2004/1935/CE Regolamento “ Materiali e oggetti a contatto 

con i prodotti alimentari”

Fü r Mas chinen mit CE-K ennzeichnu ng  w ird Folg endes  ang eg eb en
Der Hers teller erk lä rt  in eig ener V erantw ortu ng , das s  die Mas chine, au f die s ich 
das  v orlieg ende Handb u ch b ezieht (s iehe Datens child, das  au f dem Deck b latt des  
v orlieg enden Handb u chs  ang eb racht is t), den v on den folg enden Richtlinien v org e-
s ehenen Mindes tanforderu ng en ents p richt:

• 2006/42/CE Richtlinie “ Maschinen”
• 2006/95/CE Richtlinie “ Niederspannung”
• 2004/108/CE Richtlinie “ EMC”
• 97/23/CE  Richtlinie “ PED”
• 2004/1935/CE Verordnung “ Materialien und Gegenstä nde in 

K ontakt mit Lebensmitteln”  

P ou r les  machines  p ortant la marq u e CE:
Le cons tru cteu r dé clare s ou s  s a p rop re res p ons ab ilité  q u e la machine fais ant ob jet 
du  p ré s ent manu el (v oir p laq u ette de donné es  p rè s ente en cou v ertu re), ré p ond au x  
caracté ris tiq u es  es s entielles  p ré v u es  p ar les  directiv es :

• 2006/42/CE Directive “ Machines”
• 2006/95/CE Directive “ Basse Tension”
• 2004/108/CE Directive “ EMC”
• 97/23/CE  Directive “ PED”
• 2004/1935/CE Rè glementation “ Maté riaux  et objets en 

contact avec les produits alimentaires”

For machines  w ith CE mark ing :
T he manu factu rer hereb y  declares , u nder its  ow n ex clu s iv e res p ons ib ility , that the 
machine named in this  manu al (s ee the p late on the cov er of the manu al) conforms  
to the es s ential req u irements  of the follow ing  directiv es :

• 2006/42/CE “ Machinery”  Directive
• 2006/95/CE “ Low  Voltage”  Directive
• 2004/108/CE “ EMC”  Directive
• 97/23/CE  “ PED”  Directive
• 2004/1935/CE Regulation “ Materials and items in contact 

w ith foodstuffs”

P ara las  má q u inas  con la marca CE s e s eñ ala lo s ig u iente:
El fab ricante declara b ajo la p rop ia ex clu s iv a res p ons ab ilidad q u e la má q u ina a la 
cual se refiere el presente manual (ver placa de datos aplicada en la tapa de la pre-
s ente), cu mp le los  req u is itos  es enciales  p rev is tos  p or las  s ig u ientes  directiv as :

• 2006/42/CE Directiva “ Má quinas”
• 2006/95/CE Directiva “ Baja Tensió n”
• 2004/108/CE Directiva “ EMC”
• 97/23/CE  Directiva “ PED”
• 2004/1935/CE Reglamento “ Materiales y objetos en contacto 

con los productos alimentarios”
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1. INFORMAZIONI GENERALI

1.1. Costruttore

Le indicazioni relative al costruttore sono riportate sulla targhetta dati 
presente nella prima e/o nell’ultima pagina del manuale.

1.2. Addetti

Alla macchina p os s ono accedere du e addetti con mans ioni differenti

Operatore
P ers ona con adeg u ate conos cenze tecniche nella p rep arazione dei p rodotti 
che u tilizza la macchina p er l’erog azione delle g ranite nel ris p etto delle norma-
tiv e ig ieniche v ig enti.
Dop o av er p res o v is ione del p res ente manu ale, è  in g rado d’es eg u ire:
• le normali operaz ioni di caricamento e/o sostituz ione dei prodotti di consu-

mo; 
• la corretta erog azione del p rodotto;
• la p u lizia e la s anitizzazione della macchina.

Tecnico specializzato
P ers ona che, p res a v is ione del p res ente manu ale, è  s p ecializzata nell’ins talla-
zione u s o e manu tenzione del g ranitore:
• è  in g rado d’es eg u ire interv enti di rip arazione in cas o di g rav i malfu nziona-

menti ed es s ere, inoltre, a conos cenza del p res ente Manu ale e di tu tte le 
informaz ioni relative alla Sicurez z a:

• è  in g rado di comp rendere il contenu to del Manu ale ed interp retare corretta-
mente D iseg ni e Sch emi;

• è  a conos cenza delle p rincip ali Norme ig ieniche, antinfortu nis tiche, tecnolo-
g iche e di s icu rezza;

• h a esperienz a specifica nella manutenz ione dei g ranitori;
• s a come comp ortars i in cas o di Emerg enza, dov e rep erire i mezzi di p rote-

zione indiv idu ale e come u s arli correttamente.

É  vietato fare utilizzare la macchina a persone che non abbiano 
i requisiti richiesti. 

1.3. Struttura del manuale

Il Cliente dev e leg g ere con es trema attenzione le informazioni rip ortate nel p re-
s ente Manu ale.

1.3.1. Scopo e contenuto
Q u es to Manu ale ha lo s cop o di fornire al Cliente tu tte le informazioni neces s arie 
all’ins tallazione, la manu tenzione e l’u s o del g ranitore.

Prima di effettuare qualsiasi operazione sulla Macchina, gli ope-
ratori ed i tecnici specializzati devono leggere attentamente le 
istruzioni contenute nella presente pubblicazione.

In cas o di du b b i s u lla corretta interp retazione delle is tru zioni, interp ellare il Co-
s tru ttore p er ottenere i neces s ari chiarimenti.

É  vietato effettuare qualsiasi operazione senza avere letto e ben 
compreso il contenuto del presente manuale.

1.3.2. Destinatari
Il Manu ale in og g etto è  riv olto ag li op eratori e ai T ecnici s p ecializzati.

Gli operatori non devono eseguire operazioni riservate ai tecnici specia-
lizzati.

Il cos tru ttore non ris p onde di danni deriv anti dalla mancata os s erv anza di q u e-
s to div ieto.
Il manu ale is tru zioni è  p arte integ rante del p rodotto acq u is tato e lo dev e ac-
comp ag nare s emp re anche in cas o di p as s ag g io a s u cces s iv i p rop rietari del 
p rodotto.

1.3.3. Conservazione
Il Manu ale d’is tru zioni dev e es s ere cons erv ato nelle immediate v icinanze della 
Macchina.

P er p oter g arantire l’integ rità  e la cons u ltab ilità  nel temp o del p res ente manu ale 
s i raccomandano le s eg u enti av v ertenze:
• Imp ieg are il manu ale in modo tale da non danneg g iare tu tto od in p arte il 

contenu to.
• Non as p ortare, s trap p are o ris criv ere p er alcu n motiv o p arti del manu ale.
• Cons erv are il manu ale in zone p rotette da u midità  e calore, in modo tale che 

non ne v eng a p reg iu dicata la q u alità  della p u b b licazione e la leg g ib ilità  in 
tu tte le s u e p arti.

Nel caso in cui il presente manuale sia danneggiato o perso, 
si dovrà  richiederne immediatamente un’altra copia al costrut-
tore o al distributore autorizzato del paese dove la macchina è  
utilizzata.

1.3.4. Simboli U tilizzati

PERICOLO GENERICO
Indica un pericolo con risch io, anch e mortale, per l’U tiliz z atore. In 
q u es to cas o s i dev e p res tare la mas s ima attenzione e s i dev ono 
attu are tu tti g li interv enti p er op erare in modo s icu ro.

PERICOLO DI FOLGORAZIONE
Seg nala al personale interessato, ch e l’operaz ione descritta pre-
s enta, s e non effettu ata nel ris p etto delle normativ e di s icu rezza, il 
ris chio di s u b ire u no s hock  elettrico.

AVVERTENZA 
Indica u n’av v ertenza od u na nota s u  fu nzioni chiav e o s u  informa-
zioni u tili.
P res tare la mas s ima attenzione ai b locchi di tes to indicati da q u es to 
s imb olo. 

DIVIETO 
La p res enza di q u es to s eg nale indica le op erazioni che s ono as s o-
lutamente da evitare poich é  creano pericolo per l’U tiliz z atore e le 
p ers one che op erano nelle v icinanze.

DIVIETO DI SPEGNERE GLI INCENDI CON ACQ U A
La p res enza di q u es to s eg nale indica il div ieto di s p eg nere g li incendi 
con l’acq u a o con q u alu nq u e s os tanza che la conteng a.

PROTEZIONE PERSONALE 
L a presenz a del simb olo a fianco della descriz ione rich iede l’utiliz z o 
di p rotezioni p ers onali da p arte dell’op eratore, es s endo imp licito il 
ris chio d’infortu nio.

TECNICO SPECIALIZZATO
Identifica g li interventi ch e possono essere eseg uiti solo da perso-
nale tecnico s p ecializzato. 

ORGANI IN MOVIMENTO
Identifica il pericolo dovuto ag li org ani in movimento presenti nella 
macch ina. Speg nere la macch ina prima d’effettuare q ualsiasi opera-
zione. 
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2. DESCRIZIONE MACCHINA

2.1. U tilizzo della macchina

La macchina ad u s o p rofes s ionale che s tate u tilizzando, è  idonea alla p rodu zio-
ne di granite e bibite fredde. Nel cas o s ia u tilizzata con p rodotti a b as e latte 
e/o q uando le leg g i lo prevedano a seconda dei prodotti utiliz z ati, deve essere 
dotata dell’op zione “v is u alizzatore di temp eratu ra” del p rodotto in v as ca. Inoltre, 
s ono tas s ativ amente da ris p ettare le normativ e v ig enti p er i p rodotti u tilizzati.

In b as e alla v ers ione che av ete s celto, la macchina p u ò  av ere u na o la comb i-
nazione delle s eg u enti fu nzioni:
- frig ob ib ita;
- illu minazione p rodotto in v as ca;
- b locco au tomatico della coclea q u ando s i rimu ov e il cop erchio;
- v is u alizzazione temp eratu ra p rodotto in v as ca.

Fig .1

A

L

I

B

C

E

H

G

F

2.2. Componenti Principali

I comp onenti p rincip ali che cos titu is cono la macchina, v ariab ili in fu nzione del 
modello acq u is tato, s ono:

A Cop erchio v as ca 

B Reg olazione dens ità

C V as ca

D P annello comandi 

E T ermos tato elettronico

F P iedini

G V as ca raccog li g occe

H Grig lia

I Erog atore p rodotto

L Lev a erog azione p rodotto

D

Per rendere più  agevole la lettura delle istruzioni, nella presente pubblicazione sono utilizzate le seguenti abbreviazioni:

Granitore 1 (granita), identifica il G ranitore a (1) una vasca con la sola funz ione g ranita;
Granitore 1 (granita/frigobibita), identifica il G ranitore a (1) una vasca con la funz ione g ranita e frig ob ib ita;
Granitore 2  (granita), identifica il G ranitore a (2) due vasch e con la sola funz ione g ranita;
Granitore 2 (granita/frigobibita), identifica il G ranitore a (2) due vasch e con la funz ione g ranita e frig ob ib ita.
Granitore 3 (granita), identifica il G ranitore a (3) tre vasch e con la sola funz ione g ranita.
Granitore 3 (granita/frigobibita), identifica il G ranitore a (3) tre vasch e con la funz ione g ranita e frig ob ib ita.

1

2
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2.3. Dati Tecnici

Di s eg u ito s ono rip ortati i dati e le caratteris tiche tecniche.

Modello Granitore 1 Granitore 2 Granitore 3

Dimens ioni 
L x  P  x  H (mm).

Con cop erchio 
s tandard

260 x  400 x  
630

400 x  400 x  
630

600 x  400 x  
630

Con cop erchio 
lu minos o

260 x  400 x  
685

400 x  400 x  
685

600 x  400 x  
685

P es o (k g ). (v as ca v u ota) 22 33 47

P otenza Mas s ima As s orb ita (W ). V edi targ h etta dati tecnici posta sul fianco 
della macchinaT ens ione di fu nzionamento (V ). 

T emp eratu ra di fu nzionamento.
Min. 20° C
Max . 32° C

Nu mero v as che. 1 2 3

Cap acità  di cias cu na  
v as ca acq u a (l.).

5

P res s ione s onora. < <  70 dB
A

Clas s e. N

Nota: Il costruttore si riserva il diritto di apportare eventuali mo-
difiche alla macchina senza alcun preavviso.

A ttenzione! Q ualsiasi modifica e/o ag g iunta d’accessori, deve 

essere esplicitamente approvata e realizzata a cura del Costrut-
tore.

2.4. Pannello comandi

I comandi della macchina sono sul pannello posto nella parte laterale. 

GRANITORE 1 (GRANITA) - (FIG.3)
I comandi p os ti nel p annello s ono:

A. Interruttore Generale: ha la fu nzione di comandare:
- l’accens ione della macchina e del motoridu ttore che aziona la coclea di 

mis celazione del p rodotto in v as ca.
- lo s p eg nimento di tu tte le fu nzioni p res enti s u lla macchina; 

B. Interruttore impianto frigo: ha la fu nzione di comandare l’accens ione e lo 
s p eg nimento dell’imp ianto frig orifero.

Fig .2

Fig .3

GRANITORE 1 (GRANITA/FRIGOBIBITA) - (FIG.4)
I comandi p os ti nel p annello s ono:

A. Interruttore Generale: ha la fu nzione di comandare:
- l’accens ione della macchina e del motoridu ttore che aziona la coclea di 

mis celazione del p rodotto in v as ca.
- lo s p eg nimento di tu tte le fu nzioni p res enti s u lla macchina.

B. Deviatore impianto frigo:
- s u lla p os izione “0” l’imp ianto frig orifero è  dis attiv ato;
- s u lla p os izione “I” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di g ra-

nite;
- s u lla p os izione “II” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di 

b ib ite fredde.  

Fig .4

1

1

1

2

3

2
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GRANITORE 1 TERMOSTATO ELETTRONICO (GRANITA/FRIGOB.) - (FIG.5)
I comandi della macchina s ono s u l p annello p os to nella p arte laterale.
A. Interruttore Generale: ha la fu nzione di comandare:

- l’accens ione della macchina e della mov imentazione della coclea;
- lo s p eg nimento di tu tte le fu nzioni p res enti s u lla macchina;

B. Deviatore impianto frigo: 
- s u lla p os izione “0” l’imp ianto frig orifero è  dis attiv ato;
- s u lla p os izione “I” l’imp ianto frig orifero lav ora in fu nzione g ranita;
- s u lla p os izione “II” l’imp ianto frig orifero lav ora in fu nzione frig ob ib ita;

C. Display termostato elettronico:
- v is u alizza la temp eratu ra del p rodotto in v as ca;
- con i tas ti         è  p os s ib ile imp os tare la temp eratu ra d’interv ento del 

termos tato q u ando la macchina fu nziona in frig ob ib ita.

GRANITORE 2/3 (GRANITA) - (FIG.6)
I comandi p os ti nel p annello s ono:
A. Interruttore Generale: h a la funz ione di portare/tog liere tensione a tutta la 

macchina.
B. Interruttore miscelazione vasca 1: ha la fu nzione di comandare l’accen-

s ione e lo s p eg nimento del motoridu ttore che aziona la coclea di mis celazio-
ne del p rodotto della v as ca 1.

C. Interruttore miscelazione vasca 2: ha la fu nzione di comandare l’accen-
s ione e lo s p eg nimento del motoridu ttore che aziona la coclea di mis celazio-
ne del p rodotto della v as ca 2.

D. Interruttore miscelazione vasca 3: ha la fu nzione di comandare l’accens io-
ne e lo s p eg nimento del motoridu ttore che aziona la coclea di mis celazione 
del p rodotto della v as ca 3.

E. Interruttore impianto frigo vasca 1: ha la fu nzione di comandare l’accens io-
ne e lo s p eg nimento dell’imp ianto frig orifero della v as ca 1.

F. Interruttore impianto frigo vasca 2: ha la fu nzione di comandare l’accens io-
ne e lo s p eg nimento dell’imp ianto frig orifero della v as ca 2.

G. Interruttore impianto frigo vasca 3: ha la fu nzione di comandare l’accens io-
ne e lo s p eg nimento dell’imp ianto frig orifero della v as ca 3.

Fig .6

Fig .5

GRANITORE 2/3 (GRANITA/FRIGOBIBITA) - (FIG.7)
I comandi p os ti nel p annello s ono:
A. Interruttore Generale: h a la funz ione di portare/tog liere tensione a tutta la 

macchina.
B. Interruttore miscelazione vasca 1: ha la fu nzione di comandare l’accen-

s ione e lo s p eg nimento del motoridu ttore che aziona la coclea di mis celazio-
ne del p rodotto della v as ca 1.

C. Interruttore miscelazione vasca 2: ha la fu nzione di comandare l’accen-
s ione e lo s p eg nimento del motoridu ttore che aziona la coclea di mis celazio-
ne del p rodotto della v as ca 2.

D. Interruttore miscelazione vasca 3: ha la fu nzione di comandare l’accen-
s ione e lo s p eg nimento del motoridu ttore che aziona la coclea di mis celazio-
ne del p rodotto della v as ca 3.

E. Deviatore impianto frigo vasca 1:
- s u lla p os izione “0” l’imp ianto frig orifero è  dis attiv ato;
- s u lla p os izione “I” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di g ranite;
- s u lla p os izione “II” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di 

b ib ite fredde.  
F. Deviatore impianto frigo vasca 2:

- s u lla p os izione “0” l’imp ianto frig orifero è  dis attiv ato;
- s u lla p os izione “I” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di g ranite;
- s u lla p os izione “II” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di 

b ib ite fredde.  
G. Deviatore impianto frigo vasca 3:

- s u lla p os izione “0” l’imp ianto frig orifero è  dis attiv ato;
- s u lla p os izione “I” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di g ranite;
- s u lla p os izione “II” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di 

b ib ite fredde.  

2 V A SC H E 3 V A SC H E
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3. SICU REZZA

3.1. Norme Generali di sicurezza

• Leg g ere attentamente tu tto il manu ale is tru zioni.
• Il colleg amento alla rete elettrica dev e es s ere es eg u ito in conformità  alle 

norme di s icu rezza v ig enti nel p aes e d’u tilizzazione.
• La p res a, alla q u ale colleg are la macchina, dev e es s ere:

- conforme al tip o di s p ina ins tallata nel medes imo; 
- dimensionata per rispettare i dati della targ h etta dati sul fianco dell’appa-

recchio.
- colleg ata ad un efficiente impianto di messa a terra;
- colleg ata ad u n imp ianto con differenziale e mag netotermico.

• Il cav o d’alimentazione, non dev e:
- entrare in contatto con q u als ias i tip o di liq u ido: p ericolo di s cos s e elettri-

ch e e/o incendio;
- essere sch iacciato e/o entrare in contatto con superfici tag lienti;
- es s ere u tilizzato p er s p os tare la macchina;
- es s ere u tilizzato s e ris u lta danneg g iato;
- es s ere manip olato con le mani u mide o b ag nate;
- es s ere av v olto in u na matas s a q u ando la macchina è  in fu nzione.
- es s ere manomes s o.

• È  v ietato:
- ins tallare la macchina con modalità  differenti da q u elle des critte nel 

Cap .5.
- ins tallare la macchina in zone nelle q u ali p u ò  es s ere u tilizzato u n g etto 

d’acq u a.
- utiliz z are la macch ina in prossimità  di sostanz e infiammab ili e/o esplosive.
- las ciare alla p ortata dei b amb ini s acchetti di p las tica, p olis tirolo, chiodi 

ecc. in q u anto s ono fonti di p otenziali p ericoli.
- las ciare che i b amb ini ab b iano la p os s ib ilità  di g iocare e s os tare nelle 

v icinanze della macchina.
- u tilizzare ricamb i non cons ig liati dalla ditta cos tru ttrice.
- apportare q ualsiasi modifica tecnica alla macch ina.
- immerg ere la macchina in q u als ias i tip o di liq u ido.
- lav are la macchina con u n g etto d’acq u a.
- u tilizzare la macchina in modi differenti da q u elli des critti nel manu ale.
- utiliz z are la macch ina in condiz ioni psicofisich e alterate; sotto l’infl uenz a 

di drog he, alcool, p s icofarmaci, ecc.
- ins tallarela macchina s op ra ad altre ap p arecchiatu re.
- l’u tilizzo della macchina in atmos fera es p los iv a, ag g res s iv a o ad alta con-

centrazione di p olv eri o s os tanze oleos e in s os p ens ione nell’aria;
- l’u tilizzo della macchina in atmos fera a ris chio d’incendio;
- l’u tilizzo della macchina p er erog are s os tanze non idonee alle caratteris ti-

che della s tes s a.
• P rima di p u lire la macchina accertars i che la s p ina s ia s colleg ata dalla p res a di 

corrente; non lavare la macch ina con b enz ina e/o solventi di q ualsiasi natura. 
• O g ni rip arazione p u ò  es s ere es eg u ita s olo da u n Centro As s is tenza Au torizza-

to dal C ostruttore e/o comunq ue da personale specializ z ato ed addestrato.
• Non os tru ire le g rig lie p os te a lato della macchina.
• Non collocare la macchina v icino ad imp ianti di ris caldamento (come s tu fe o 

caloriferi).
• In cas o di incendio u tilizzare es tintori ad anidride carb onica (CO

2
). Non u ti-

lizzare acq u a od es tintori a p olv ere.

In caso di uso improprio decade ogni forma di garanzia e il co-
struttore declina ogni responsabilità  per danni a persone e/o 
cose.

É  da cons iderars i u s o imp rop rio:
- q ualsiasi utiliz z o diverso da q uello previsto e/o con tecnich e diverse da q uel-

le indicate in q u es ta p u b b licazione;
- q u als ias i interv ento s u lla macchina che s ia in contras to con le indicazioni 

GRANITORE 2/3 TERMOSTATO ELETTRONICO (GRANITA/FRIGOB.) - 
(FIG.8)
I comandi della macchina s ono s u l p annello p os to nella p arte laterale.
A. Interruttore Generale: h a la funz ione di portare/tog liere tensione a tutta la 

macchina.
B. Interruttore miscelazione: ha la fu nzione di comandare l’accens ione e lo 

s p eg nimento del motoridu ttore  che aziona la coclea.
C. Display termostato elettronico:

- v is u alizza la temp eratu ra del p rodotto in v as ca;
- con i tas ti          è  p os s ib ile imp os tare la temp eratu ra d’interv ento del 

termos tato q u ando la macchina fu nziona in frig ob ib ita.
D. Deviatore impianto frigo:

- s u lla p os izione “0” l’imp ianto frig orifero è  dis attiv ato;
- s u lla p os izione “I” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di g ra-

nite;
- s u lla p os izione “II” l’imp ianto frig orifero è  attiv ato p er la p rodu zione di 

b ib ite fredde.

D
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V as ca 1
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rip ortate in q u es ta p u b b licazione;
- q ualsiasi utiliz z o dopo manomissioni a componenti e/o dopo alteraz ioni ai 

dis p os itiv i di s icu rezza;
- q u als ias i u tilizzo dop o rip arazioni es eg u ite con comp onenti non au torizzati 

dal cos tru ttore;
- l’ins tallazione all’es terno dell’ap p arecchio.

3.2. Funzioni d’arresto

Le fu nzioni di arres to della macchina, s ono demandate all’interru ttore g enerale.

3.3. Targhe

NESSU NA TARGA PRESENTE SU LLA MACCHINA DEVE ESSERE RIMOS-
SA, COPERTA O DANNEGGIATA, IN PARTICOLAR MODO Q U ELLE CHE 
SVOLGONO FU NZIONE DI SICU REZZA.

4. MOVIMENTAZIONE E STOCCAGGIO

Tutte le operazioni descritte nel capitolo 4 sono di esclusiva 
competenza dei tecnici specializzati anche in sollevamento e 
movimentazione di macchine imballate e disimballate che, in 
funzione delle caratteristiche e del peso dell’oggetto da movi-
mentare, dovranno organizzare tutte le sequenze operative e 
l’impiego di mezzi adeguati ad operare nel rigoroso rispetto 
delle norme vigenti in materia.

4.1. Imballo

La macchina v iene s p edita p ronta p er l’u s o imb allata con u na s catola di carto-
ne. La s catola di cartone è  comp os ta da u na b as e e da u n cop erchio; q u es ti 
s ono fermati tramite du e reg g ette di ny lon.

DIMENSIONI E PESO DELL’IMBALLO

Larghezza (L) 
mm

Profondità  (P) 
mm

Altezza (H) 
mm

Peso
kg

Granitore
 1 vasca

320 420 745 24 

Granitore
2 vasche

460 420 745 36

Granitore
3 vasche

660 420 745 51

Nota: le dimensioni ed il peso dell’imballo sono indicativi.

Fig .9

4.2. Trasporto e movimentazione

Assicurarsi che nessuno sosti nel raggio d’azione delle ope-
razioni di sollevamento e movimentazione del carico e, in con-
dizioni difficoltose, predisporre personale addetto al controllo 

degli spostamenti da effettuare.

La mov imentazione manu ale della macchina dev e es s ere es eg u ito da almeno 
du e p ers one.

La macchina deve essere spostata in posizione verticale e solo dopo aver 
svuotato ogni vasca dal prodotto in essa contenuto.

Sollevare l’imb allo, e trasportarlo con cautela evitando percorsi accidentati e 
p res tando attenzione all’ing omb ro e ad ev entu ali s p org enze.

Attenzione: è  vietato praticare tagli aggiuntivi sull’imballo.

Danni alla macchina causati durante il Trasporto e la Movimentazione, 
non sono coperti da GARANZIA.
Riparazioni o sostituzioni di parti danneggiate sono a carico del Cliente.

4.3. Stoccaggio

Prima di procedere allo stoccaggio della macchina e quando 
si riavvia la macchina dopo un periodo di stoccaggio, eseguire 
un’accurata pulizia e sanitizzazione della macchina.

Attenzione: nell’operazione di stoccaggio non sovrapporre più  di due di-
stributori.

In cas o di lu ng a inattiv ità , la Macchina dev e es s ere immag azzinata con le p re-
cauz ioni relative al luog o ed ai tempi di Stoccag g io: 
• immag azzinare la Macchina in lu og o chiu s o;
• p roteg g ere la Macchina da u rti e s ollecitazioni;
• p roteg g ere la Macchina dall’u midità  e da es cu rs ioni termiche elev ate;
• ev itare che la Macchina v eng a a contatto con s os tanze corros iv e.

Fig .10
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5. INSTALLAZIONE

Tutte le operazioni descritte nel capitolo 5 sono di esclusiva 
competenza di tecnici specializzati che dovranno organizzare 
tutte le sequenze operative e l’impiego di mezzi adeguati ad 
operare nel rigoroso rispetto delle norme vigenti in materia.

L a macch ina deve essere installata all’interno di un edificio illuminato, areato e 
p rov v is to di p av imento s olido, liv ellato (inclinazione inferiore a 2° ) e fermo.

L’apparecchio è  di tipo con sorveglianza e dovrà  essere installato 
in luoghi dove potrà  essere osservato da personale addestrato.

Attenzione: è  vietato installare la macchina in posti ove possa 
essere raggiunta, toccata e/o azionata da persone differenti da 
q uelle specificate nel parag rag o 1 .2 .

La macchina dev e fu nzionare in amb ienti ov e la temp eratu ra s ia comp res a tra 
i 20° C ed i 32° C.

5.1. Elenco accessori in dotazione

• Vaselina: per lub rificare tutte le parti indicate nel presente manuale dopo le 
op erazioni di lav ag g io e s anitizzazione.

5.2. Montaggio-Piazzamento

L ’operatore deve verificare q uanto seg ue:
• che il locale s ia s tato p redis p os to all’is tallazione della macchina;
• il p iano s u l q u ale v iene ins tallato la macchina s ia p iano, s olido e fermo;
• il locale sia sufficientemente illuminato, areato, ig ienico e la presa di corrente 

s ia facilmente rag g iu ng ib ile.

Devono essere lasciati liberi gli spazi di accesso alla macchina 
per consentire all’operatore di poter intervenire senza alcuna 
costrizione ed anche di potere abbandonare immediatamente 
l’area di lavoro in caso di necessità .

In fig ura 9  le distanz e minime per l’Installaz ione

Di s eg u ito s ono rip ortati g li s p azi richies ti p er g li acces s i:
• alla pulsantiera posta nel fianco laterale destro;
• ai g ru p p i p er l’interv ento  in cas o di malfu nzionamento della macchina.

Nota: nella parte superiore deve essere lasciato uno spazio di 
25 cm (10 inch).

Dop o av er p os izionato l’imb allo nelle v icinanze della zona d’ins tallazione p ro-
cedere come s eg u e:
1. tag liare le reg g ette che teng ono chiu s o l’imb allo;
2. s ollev are l’imb allo di cartone;
3. s u cces s iv amente p os izionare la macchina nello s p azio p redis p os to.

Prima di porre in funzione la macchina per la prima volta, si rende 
necessario procedere ad un’accurata pulizia delle parti componenti 
la stessa nonchè  la sanitizzazione delle parti a contatto con la gra-
nita; per maggiori dettagli consultare il relativo paragrafo.

5.3. Smaltimento imballo

Ad ap ertu ra dell’imb allo s i raccomanda di s u ddiv idere i materiali u tilizzati p er 
l’imb allag g io p er tip o e di p rov v edere allo s maltimento deg li s tes s i s econdo le 
norme v ig enti nel p aes e di des tinazione.

Cons ig liamo di cons erv are l’imb allo p er s u cces s iv i s p os tamenti o tras p orti.

5.4. Collegamento elettrico

Q uest’operazione deve essere effettuata solo da personale tec-
nico specializzato.

P rima d’ins erire la s p ina nella p res a di corrente as s icu rars i che l’interru ttore 
g enerale s ia p os izionato s u  “0”.

L’allacciamento elettrico della Macchina è  realizzato a cu ra e res p ons ab ilità  
del Cliente.
La Macchina dev e es s ere colleg ata alla linea elettrica mediante la s p ina ins tal-
lata nel cav o elettrico, cons iderando:
• le Leg g i e le Norme tecniche v ig enti nel lu og o al momento dell’ins tallazione;
• i dati riportati nella targ h etta dati tecnici posta sul fianco della macch ina.

Attenzione: il punto di collegamento della presa elettrica deve 
essere situato in un luogo facilmente raggiungibile dall’utilizza-
tore, in modo che possa sconnettere agevolmente la macchina 
quando è  necessario, dalla linea elettrica.

Se il cavo d’alimentazione risulta essere danneggiato, per la sua sostitu-
zione rivolgersi esclusivamente al costruttore o ad un tecnico specializ-
zato.

É  vietato:
• l’utilizzo di prolunghe d’ogni tipo;
• sostituire la spina originale;
• l’uso d’adattatori.

Fig .11
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6. FU NZIONAMENTO

Prima di procedere con l’avvio iniziale, il tecnico specializzato deve aver 
verificato la corretta installazione della macchina.

6.1 Preparazione prodotto

Attenzione: Il prodotto può  essere versato nella vasca solo 
quando la macchina è  ferma e la spina è  staccata dalla presa 
di corrente.

D iluire e miscelare in un recipiente il C O N C E N T R A T O  con A C Q U A  secondo le 
indicaz ioni del produttore. L A  M ISC E L A  O T T E N U T A  D E V E  A V E R E  U N  C O N -
T E N U T O  M IN IM O  D I Z U C C H E R O  D I 13°  B R IX  - U na minor concentraz ione 
può  danneg g iare le coclee miscelatrici e/o i motoriduttori stessi.

Versare il prodotto nella vasca facendo attenzione a non supe-
rare il livello max  indicato.

Dop o av er v ers ato il p rodotto nella v as ca, chiu dere q u es t’u ltima con il cop er-
chio.

Attenzione: non mettere in funzione la macchina se manca il  
coperchio sulla vasca. Prima di togliere il coperchio, spegnere 
la macchina e togliere la spina dalla presa di corrente. 

Attenzione: all’interno della vasca ci sono degli organi in movi-
mento che possono provocare delle lesioni; spegnere la mac-
china e staccare la spina dalla presa di corrente prima d’inter-

venire all’interno della vasca.

6.2. Avvio Granitore 1 (granita)

La v as ca della macchina s tandard è  comandata da du e interru ttori che dev ono 
es s ere azionati come s eg u e:

Interru ttore  in p os izione “I”: macchina in tens ione e mis celatore in fu nzio-
ne.

Interru ttore  in p os . "I" : imp ianto frig o in fu nzione.

Fig .12

NON U SARE MAI SOLO ACQ U A

NON INTRODU RRE LIQ U IDI CALDI
(con temperatura maggiore di 25° C)

Fig .13

Fig .14

Fig .15

Fig .16
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6.4. Avvio Granitore 1 (Termostato elettronico)

Interru ttore (A) in p os izione “I“: Macchina in tens ione e mis celatore in fu nzione.

Per ottenere una GRANITA:
Interru ttore (B) in p os izione “I“: Imp ianto frig o in fu nzione (g ranita).

Per ottenere una BIBITA FREDDA:
Interru ttore (B) in p os izione “II“: Imp ianto frig o in fu nzione (b ib ita).

Per disabilitare il FRIGO (solo agitazione):
Dev iatore (B) in p os izione “0“: Imp ianto frig o dis ab ilitato (s olo ag itazione).

Imp os tazione del s et-p oint di temp eratu ra 
- P remere il tas to      Il dis p lay  v is u alizza PrG.
- P remere il tas to      Il dis p lay  v is u alizza il v alore del s et-p oint di temp era-

tu ra.
- Con i tas ti                 è  p os s ib ile v ariare il v alore di s et-p oint da 0° C ÷  10°  C.

Dop o 3 s econdi dalla p res s ione dell’u ltimo tas to il dato è  memorizzato e il di-
s p lay  v is u alizza la temp eratu ra del p rodotto in v as ca.

ALLARMI
In cas o di s onda g u as ta il dis p lay  v is u alizza la s critta A1. 
L’u s cita di reg olazione e la p rog rammazione s ono dis ab ilitati.

6.5. Avvio Granitore 2/3 (granita)

P er s emp licità  s arà  mos trato come azionare la s ola v as ca des tra; p er azionare 
le altre vasch e è  sufficiente compiere la medesima seq uenz a di operaz ioni sug li 
interru ttori delle altre v as che.

Interru ttore in p os izione “I” : macchina in tens ione.

6.3. Avvio Granitore 1 (granita/frigobibita)

La v as ca, della macchina con fu nzione frig ob ib ita, è  comandata da u n interru t-
tore ed u n dev iatore che dev ono es s ere azionati come s eg u e:

Interru ttore  in p os izione “I”: macchina in tens ione e mis celatore in fu nzio-
ne.

Per ottenere una GRANITA:

Dev iatore  : in p os . "I"  imp ianto frig o in fu nzione (g ranita).

Per ottenere una BIBITA FREDDA:

Dev iatore  : in p os . "II"  imp ianto frig o  in fu nzione (b ib ita).

Fig .17

Fig .18

Fig .19

Fig .20
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Fig .21
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O g ni vasca, della macch ina con funz ione g ranita/frig ob ib ita, è  comandata da un 
interru ttore ed u n dev iatore che dev ono es s ere azionati come s eg u e:

Interru ttore  in p os izione “I”: mis celatore in fu nzione.

Per ottenere una GRANITA:

Dev iatore  : in p os . "I"  imp ianto frig o in fu nzione (g ranita).

Per ottenere una BIBITA FREDDA:

Dev iatore  : in p os . "II"  imp ianto frig o  in fu nzione (b ib ita).

Nota: l’impianto frigorifero viene avviato solo se Interruttore 
  è  in posizione “ I”  (miscelatore in funzione).

O g ni v as ca è  comandata da du e interru ttori che dev ono es s ere azionati come 
s eg u e:

Interru ttore  in p os izione “I”: mis celatore in fu nzione

Interru ttore  in p os izione “I”: imp ianto frig o in fu nzione.

Nota: l’impianto frigorifero viene avviato solo se Interruttore 
  è  in posizione “ I”  (miscelatore in funzione).

6.6. Avvio Granitore 2/3 (granita/frigobibita)

P er s emp licità  s arà  mos trato come azionare la s ola v as ca des tra; p er azionare 
le altre vasch e è  sufficiente compiere la medesima seq uenz a d’operaz ioni sug li 
interru ttori della altre v as che.

Interru ttore in p os izione “I” : macchina in tens ione.

Fig .22
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Fig .23
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Fig .24
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Fig .26

Fig .27

Fig .25
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Se il decimal point visualiz z ato è  a sinistra, la temperatura indicata si riferisce 
alla v as ca 1 (V edi Fig .2 P ag ina 5).

Se il decimal point visualiz z ato è  centrale, la temperatura indicata si riferisce 
alla v as ca 2 (V edi Fig .2 P ag ina 5).

Se il decimal point visualiz z ato è  a destra, la temperatura indicata si riferisce 
alla v as ca 3 (V edi Fig .2 P ag ina 5).

Nota: Se durante l’utilizzo della macchina inavvertitamente si 
dovesse spegnere il termostato elettronico, per riattivarlo pre-
mere il tasto . Se il termostato elettronico non si dovesse 

più  riattivare, spegnere la macchina e rivolgersi al centro assistenza.

Attenzione: Durante l’utilizzo della macchina, il termostato elet-
tronico deve essere sempre attivo in modo da visualizzare sem-
pre la temperatura del prodotto nelle vasche.

6.7. Avvio Granitore 2/3 (Termostato elettronico)

Interru ttore (A) in p os izione “I“: Machina in tens ione.
Interru ttore (B) in p os izione “I“: Mis celatori in fu nzione.

Per ottenere una GRANITA:
Dev iatori (D) in p os izione “I“: Imp ianto frig o in fu nzione (g ranita).

Per ottenere una BIBITA FREDDA:
Dev iatori (D) in p os izione “II“: Imp ianto frig o in fu nzione (b ib ita).

Per disabilitare il FRIGO (solo agitazione):
Dev iatori (D) in p os izione “0“: Imp ianto frig o dis ab ilitato (s olo ag itazione).

Impostazione del set-point di temperatura 

- Con il termos tato elettronico ab ilitato (acces o), p remere contemp oranea-
mente i tas ti         il dis p lay  v is u alizza “t1”. 

- Con il tas to           è  p os s ib ile s correre i s et-p oint “t1”; “t2” (Macchina 2 v a-
s che), “t1”; “t2”; “t3” (Macchina 3 v as che).

- Q u ando il dis p lay  v is u alizza il s et-p oint che s i v u ole v ariare (“t1”o “t2” o “t3”), 
p remere il tas to         p er v is u alizzare il v alore del s et-p oint.

- E ’ q uindi possib ile modificare tramite i tasti                 il valore di set-point da 
0° C ÷  10° C.

• Dop o tre s econdi dalla p res s ione dell’u ltimo tas to il dato è  memorizzato. Il 
dis p lay  torna a v is u alizzare “t1”o “t2” o “t3” a s econda del s et-p oint che s i è  
modificato. P remere il tasto        fino a q uando il display  visualiz z a la tem-
p eratu ra del p rodotto in v as ca.

ALLARMI
In cas o di s onda g u as ta il dis p lay  v is u alizza i s eg u enti mes s ag g i di allarme:

“A1”: Sonda vasca 1 scolleg ata
“A2”: Sonda vasca 1 in corto circuito
“A3”: Sonda vasca 2 scolleg ata
“A4”: Sonda vasca 2 in corto circuito
“A5”: Sonda vasca 3 scolleg ata
“A6”: Sonda vasca 3 in corto circuito

Du rante il fu nzionamento, il termos tato elettronico v is u alizza la temp eratu ra del 
p rodotto nelle v as che mos trando ciclicamente og ni 3 s econdi la temp eratu ra 
del p rodotto di u na v as ca e p oi dell’altra.
P er cap ire a q u ale v as ca s i riferis ce la temp eratu ra v is u alizzata dal termos tato 
elettronico b is og na fare riferimento a q u ale decimal p oint è  v is u alizzato.

Fig .30

2 V A SC H E

Fig .31

3 V A SC H E

Fig .29

A

C

D

D
B

B
A

C

D

D
B

B

D
B

Fig .28

2 V A SC H E 3 V A SC H E
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6.8. Regolazione consistenza granita

É  possib ile variare la consistenz a della g ranita (+ /-) reg istrando la vite indicata 
nel diseg no + /M A X I: mag g iore consistenz a, -: minore consistenz a.

La regolazione può  essere eseguita manualmente o con l’utiliz-
zo di un cacciavite idoneo a taglio.

6.9. Erogazione granita

P er p relev are la b ev anda ag ire s u lla lev a del ru b inetto.

Controllare periodicamente la temperatura del prodotto in va-
sca con un termometro campione per verificare che il prodotto 

sia sempre al di sotto della temperatura di conservazione. Non 
togliere mai l’alimentazione alla macchina e non spegnere mai 

Fig .32

l’interruttore generale con il prodotto in vasca ancora da con-
sumare.

Se la macchina non viene utilizzata con continuità , in caso di 
prodotti a base latte, occorre:
- Spruzzare soluzione sanitizzante sull’area del rubinetto e sul 

rubinetto stesso (in alternativa di lavare con panno pulito e 
sanitizzante);

oppure:
- Prelevare una piccola quantità  di prodotto dal rubinetto prima 

di erogare la dose per il cliente.

6.10. Situazioni d’emergenza

ATTENZIONE: in ogni situazione d’emergenza, per fermare la 
macchina, premere con decisione l’interruttore generale sulla 
posizione -0-.

In caso di congelamento spegnere la macchina e rivolgersi al centro assi-
stenza o a un tecnico specializzato.

In caso d’incendio si deve immediatamente sgombrare la zona 
per permettere l’intervento di personale addestrato e dotato di 
mezzi di protezione idonei. U tilizzare sempre estintori omologa-
ti, non utilizzare mai acqua o sostanze di incerta natura.

6.11. Coperchio luminoso

Il cop erchio lu minos o ha la fu nzione di dare u n mag g iore ris alto al p rodotto 
illu minandolo con u na lu ce diffu s a.

P rima d’u tilizzare il cop erchio lu minos o accertars i che lo s p inotto s ia ins erito 
correttamente nella p res a.

P er accendere e s p eg nere il cop erchio lu minos o ag ire s u ll’interru ttore p res ente 
s u  og ni cop erchio.

Fig .33

Fig .34
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6.12. Visualizzatore temperatura prodotto in vasca

In alternativ a al termos tato elettronico la macchina p u ò  es s ere eq u ip ag g iata 
con u no o p iù  termometri p er la s ola v is u alizzazione della temp eratu ra del p ro-
dotto p res ente nella v as ca.

N el caso la macch ina sia dotata di visualiz z atore di temperatura verificare pe-
riodicamente la corris p ondenza fra il v alore imp os tato della temp eratu ra e q u el-
la reale in v as ca mediante u n termometro camp ione.

Nota importante: il termometro è  opzionale; per alcuni mercati 
(in funzione delle normative vigenti) viene installato come com-
ponente standard della macchina.

Nella macchina con u na v as ca, il termometro v is u alizza la temp eratu ra del p ro-
dotto s itu ato all’interno della v as ca.

N ella macch ina con due/tre vasch e:
- T 1; v is u alizza la temp eratu ra del p rodotto p res ente nella v as ca 1;
- T 2; v is u alizza la temp eratu ra del p rodotto p res ente nella v as ca 2.
- T 3; v is u alizza la temp eratu ra del p rodotto p res ente nella v as ca 3.

7. PROCEDU RE DI PU LIZIA E MANU TENZIONE

La pulizia e la manutenzione dei componenti esterni della mac-
china deve essere eseguita con l’interruttore generale sulla po-
sizione -0- e con la spina disinserita dalla presa di corrente. 

Prima d’eseguire qualsiasi operazione inerente la pulizia e la 
manutenzione della macchina, indossare le protezioni perso-
nali (guanti, occhiali, ecc..) che sono stabilite dalle normative di 
sicurezza vigenti nel paese d’utilizzo della macchina.

Nell’effettu are i lav ori di P u lizia o Manu tenzione, applicare quanto di seguito 
descritto:
• indos s are g u anti antinfortu nis tici di p rotezione;
• non utiliz z are solventi e materiali infiammab ili;
• non utiliz z are spug ne ab rasive e/o metallich e per la puliz ia della macch ina e 

dei s u oi comp onenti;
• p res tare attenzione a non dis p erdere nell’amb iente liq u idi;
• non lav are i comp onenti del g ranitore nella lav as tov ig lie;
• non utiliz z are un forno convenz ionale e/o a microonde per asciug are parti 

del g ranitore;
• non immerg ere la macchina nell’acq u a;
• non s p ru zzare s u l g ranitore g etti d’acq u a diretti;
• p er la p u lizia u tilizzare es clu s iv amente acq u a tiep ida e u n s anitizzante ido-

neo conforme con il 21CFR1781010 (conforme alle normativ e v ig enti nel 
p aes e d’u tilizzo) e tale da non danneg g iare i comp onenti della macchina;

• alla fine dei lavori, ripristinare e fissare correttamente tutte le protez ioni e i 
rip ari rimos s i o ap erti.

La p u lizia e la s anitizzazione s ono op erazioni che s i dev ono comp iere ab itu al-
mente con la mas s ima cu ra p er g arantire la q u alità  della p rodu zione ed in ri-
s p etto delle norme ig ieniche neces s arie.
La freq u enza minima deg li interv enti di p u lizia e s anitizzazione dev e es s ere 
conforme alla normativa prevista dag li Stati federali o dall’E nte di controllo loca-
le av ente p otere g iu ris dizionale.

La pulizia e la sanitizzazione della vasca deve essere eseguita al-
meno una volta al giorno e in ogni caso  nel rispetto delle norme 
igieniche vigenti nel paese d’utilizzo. Q ueste operazioni devono 

essere eseguite più  frequentemente nel caso un cui le caratteristiche del pro-
dotto utilizzato lo richiedano; per maggiori dettagli consultare il fornitore del 
prodotto. Nel caso la macchina non venga usata con continuità  durante la 
giornata, lavare con panno pulito e soluzione sanitizzante la zona del rubinet-
to e il condotto di uscita del prodotto, come indicato nella fig ura sottostante.

I materiali inossidabili, i materiali plastici, le gomme usate nella 
costruzione di dette parti e la loro particolare forma agevolano 
la pulizia, ma non impediscono la formazione di batteri e muffe 
in caso di pulizia insufficiente.

É  vietato pulire o eseguire la manutenzione della macchina con 
l’interruttore generale sulla posizione -1- e con la spina inserita 
nella presa di corrente.

Fig .35

T1

T2

Fig .36
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7.1. Svuotamento vasche

P rima di p rocedere con la p u lizia di og ni v as ca è  neces s ario s v u otarla del p ro-
dotto che è  s tato p recedentemente p rep arato.

Nel caso si proceda alla pulizia antecedente il primo utilizzo, non occorre 
svuotare la vasca; consultare subito il paragrafo 7.2.
Per semplicità  sarà  mostrato solamente come svuotare le macchine sen-
za termostato elettronico e visualizzatore di temperatura.
Per i modelli con termostato elettronico e visualizzatore di temperatura 
resta valido il procedimento sotto elencato.

7.1.1. Svuotamento Granitore 1 (granita)

Con la macchina acces a, p ortare l’interru ttore  in p os . "0"  imp ianto frig o 
fermo.

Fig .37

Successivamente svuotare la vasca da tutto il prodotto ch e è  presente all’in-
terno.

Fig .38

Successivamente speg nere l’interruttore g enerale/miscelatore e togliere la 

spina dalla presa di corrente.

Fig .39

7.1.2. Svuotamento Granitore 1 (granita/frigobibita)

Con la macchina acces a, p ortare il dev iatore frig o  s u  "O " (imp ianto frig o 
fermo).

Fig .40

Successivamente svuotare la vasca da tutto il prodotto ch e è  presente all’in-
terno.

Fig .41

Fig .42

Successivamente speg nere l’interruttore g enerale/miscelatore e togliere la 

spina dalla presa di corrente.

P rodotto
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7.1.3. Svuotamento Granitore 2/3 (granita)

P er s emp licità  s arà  mos trato come s v u otare la s ola v as ca des tra; p er s v u p ta-
re le altre vasch e è  sufficiente compiere la medesima seq uenz a d’operaz ioni 
ag endo s u i comandi delle altre v as che.

Con la macchina acces a, p ortare l’interru ttore  in p os . "0"  imp ianto frig o 
fermo.

Fig .43

Successivamente svuotare la vasca da tutto il prodotto ch e è  presente all’in-
terno.

Fig .44

Fig .45

Successivamente speg nere l’interruttore miscelatore e l’interruttore g enerale; 

togliere la spina dalla presa di corrente.

7.1.4. Svuotamento Granitore 2/3 (granita/frigobibita)

P er s emp licità  s arà  mos trato come s v u otare la s ola v as ca des tra; p er s v u p ta-
re le altre vasch e è  sufficiente compiere la medesima seq uenz a d’operaz ioni 
ag endo s u i comandi delle altre v as che.

Con la macchina acces a, p ortare il dev iatore frig o  s u  "O "  (imp ianto frig o 
fermo).

Fig .46

Fig .47

Fig .48

Successivamente svuotare la vasca da tutto il prodotto ch e è  presente all’in-
terno.

Successivamente speg nere l’interruttore miscelatore e l’interruttore g enerale; 

togliere la spina dalla presa di corrente.

2 V A SC H E 3 V A SC H E

2 V A SC H E 3 V A SC H E

2 V A SC H E 3 V A SC H E

2 V A SC H E 3 V A SC H E

P rodotto
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7.2. Smontaggio rubinetto

P rima d’iniziare a s montare la v as ca s i cons ig lia di p rocedere con lo s mon-
tag g io del ru b inetto; s u cces s iv amente il ru b inetto dov rà  es s ere rimontato s olo 
dop o av er correttamente p os izionato la v as ca.

P er s montare il ru b inetto p rocedere come s eg u e:
1 mantenendo fermo la lev a del ru b inetto, tog liere il p erno (F);

3 es trarre la molla e il corp o ru b inetto, s p ing endoli con u n dito v ers o il b as s o.

Fig .49

2 es trarre la lev a;

Fig .50

Fig .51

I comp onenti p os s ono es s ere dep os itati in u na b acinella con acq u a calda (circa 
50° C);  dop o dov ranno es s ere trattati come des critto nel p ar.7.4.

Fig .53

2 tog liere la vasca sollevando la parte anteriore fino al suo sg anciamento;

Fig .54

É  vietato smontare il rubinetto se all’interno della vasca è  pre-
sente il prodotto o un qualsiasi altro liquido.

7.3. Smontaggio vasca e coperchio

Lo s montag g io di og ni v as ca p res ente nel g ranitore è  fondamentale p er la cor-
retta p u lizia e s anitizzazione della macchina.

P er s montare correttamente u na v as ca p rocedere come s eg u e:

1 rimu ov ere il coperchio; (p er v ers ione con cop erchio lu minos o) es trarre lo 
s p inotto dalla p res a p os ta s u lla macchina, p roteg g erlo e fare in modo che 
non v eng a a contatto con liq u idi;

Fig .52F

A C Q U A
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3 s p ing endo s u lla p arte p os teriore, con l’aiu to di p iccoli colp i, fare u s cire la 
v as ca dalla p rop ria s ede;

Fig .55

Fig .56

7.4. Lavaggio e sanitizzazione componenti

T u tti i comp onenti p recedentemente s montati dev ono es s ere accu ratamente 
lav ati e s anitizzati .

 U tilizzare il prodotto sanitizzante come descritto nelle istruzioni 
riportate sull’etichetta del prodotto stesso.

P er es eg u ire correttamente q u es ta p rocedu ra p rocedere come s eg u e:
1 riemp ire u n lav andino con deterg ente ed acq u a calda (50-60° C);
2 lav are i comp onenti s montati con la s olu zione deterg ente;
3 ris ciacq u are con acq u a calda as s icu randos i che non rimang ano tracce di 

lub rificanti;
4 riemp ire u n altro lav andino con u na s olu zione s anitizzante p rep arata in ac-

q u a;
5 immerg ere i comp onenti s montati nella s olu zione s anitizzante (u s are il p ro-

dotto s anitizzante s eg u endo le is tru zioni rip ortate s u lla confezione);
6 ris ciacq u are con acq u a p u lita;
7 p orre i comp onenti s u  u n p iano p u lito e as ciu g arli.

Lav are l’ev ap oratore da tu tti i res idu i di p rodotto con u n p anno u mido.

Lav are e s anitizzare il cop erchio.

Attenzione: non immergere in qualsiasi liquido i coperchi prov-
visti d’illuminazione. Prima d’eseguire le operazioni di pulizia e 
sanitizzazione del coperchio, smontarlo dalla macchina come 
descritto nel capitolo precedente.

4 sfilare la coclea e tog liere le g uarniz ioni (A) e (B).

Fig .58

P er u na corretta p u lizia del cop erchio lu minos o p rocedere come s eg u e;
1. P u lire con u n p anno p u lito e u mido p rima la p arte inferiore del cop erchio (a 

contatto con il p rodotto);
2. P u lire con u n p anno p u lito e u mido tu tta la p arte es terna;

Fig .57
Parte esterna

Parte inferiore

3. U tiliz z ando una spug na imb evuta di sanitiz z ante, sanitiz z are la parte inferio-
re del cop erchio.

4. Las ciare ag ire p er 30 minu ti;
5. Ris ciacq u are, s olo la p arte inferiore, du e o p iù  v olte con u na s p u g na p u lita 

imb ev u ta di acq u a fres ca.
6. P orre il cop erchio s u  u n p iano p u lito e as ciu g arlo; as ciu g are, con u n p anno 

p u lito, p rima la p arte inferiore e p oi l’es terno.
7. Rip os izionare il cop erchio s olo dop o av er es eg u ito la p u lizia  e la s anitizza-

zione della v as ca.

É  vietato lavare e/o sanitizzare il coperchio quando è  installato 
sulla macchina.

Lav are e s anitizzare il s u p p orto e il p iano d’ap p og g io della v as ca.

A

B

W



SL320000819 Ed.11 - 02-2010- 20_IT -

7.5. Assemblaggio componenti lavati.

T u tti i comp onenti lav ati e s anitizzati dev ono es s ere rias s emb lati con cu ra. 

A lcuni componenti devono essere opportunamente lub rificati per g arantire il 
loro corretto fu nzionamento. 

Ins tallare la g u arnizione (A) sulla coclea come mostrato in fig .59 .

Fig .59

L ub rificare la g uarniz ione (A) nelle z one mostrate in fig .60  con la vaselina for-
nita in dotazione.

Fig .60

Fig .61

N ota importante: verificare sempre l’integ rità  della g uarnizione, 

nel caso sia usurata, sostituirla con una nuova.
Si deve sostituire la guarnizione (A) almeno una vota all’anno. 

Ins tallare la g u arnizione (B) lub rificandola con vaselina su tutta la superficie 
indicata dalle frecce.

Introdu rre la coclea facendo ag g anciare la tes tina (C) con l’alb ero (D).

Nota: l’aggancio della coclea si ottiene ruotandola. 

Fig .62

P os izionare la v as ca nella s u a s ede; s ollev are leg g ermente la tes tina (C) della 
coclea facendola cong iu ng ere con la s ede (E) della v as ca (Fig .63-64).

Fig .63

Fig .64

A

B

D

C

C
E
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P remere la vasca in b asso fino al suo ag g ancio con il piano come mostrato in 
fig ura. 

Fig .65

P er montare il ru b inetto p rocedere come s eg u e:
1 lub rificare in modo idoneo il tappo (X ) e l’O r (Y ) con la v as elina fornita a 

corredo;
2 ins erire la molla ed il corp o del ru b inetto dalla p arte inferiore del ru b inetto;
3 mantenendo p remu to il corp o del ru b inetto v ers o l’alto, ins erire la lev a ed 

incas trarla nella s ede;
4 mantenendo fermo la lev a del ru b inetto, ins erire il p erno (F);

Fig .66

Nota: installare correttamente i componenti come mostrato in 
fig ura.

N ota: la mancata lub rificazione del tappo o dell’O r può  provoca-
re la fuoriuscita di prodotto dal rubinetto.

(Solo per versione con coperchio luminoso): Collegare il coperchio inse-
rendo lo spinotto nella presa della macchina.

7.6. Sanitizzazione evaporatore

P rima di p ros eg u ire con l’av v io della macchina, s i dev e p rocedere alla s anitiz-
zazione dell’ev ap oratore.

O p erare come s eg u e:

1 p rep arare la s olu zione s anitizzante in u n contenitore (s eg u ire le is tru zioni 
rip ortate s u lla confezione del s anitizzante)

2 v ers are la s olu zione s anitizzante nella v as ca;

3 las ciare ag ire p er il temp o neces s ario (v edi is tru zioni s anitizzante).

4 Svuotare la vasca dal sanitiz z ante tramite il rub inetto.

Successivamente si deve proseg uire con un opportuno risciacq uo della vasca 
e dell’ev ap oratore p er eliminare i res idu i di s anitizzante.

Attenzione: il risciacquo della vasca dalla soluzione sanitizzan-
te deve avvenire come riportato sulla confezione del sanitizzan-
te ed in modo conforme alle norme igieniche in vigore nel paese 
d’utilizzo della macchina.

7.7. Pulizia vasca raccogli gocce

Giornalmente s i dev e p rocedere con lo s v u otamento e la p u lizia della v as chetta 
raccog li g occe.

Nota: le operazioni di pulizia devono essere eseguite su tutte le 
vaschette presenti nella macchina.

T enendo s tretto il tu b o di s carico s ollev are la v as chetta con la g rig lia ed es trarla 
dalla p rop ria s ede tirandola v ers o l’es terno.

Fig .67

Lav are la v as chetta e la g rig lia s ep aratamente con acq u a tiep ida.

As ciu g are tu tti i comp onenti.

Rip os izionare la g rig lia s op ra la v as chetta. 

P os izionare il tu b o di s carico nell’ap p os ita feritoia.

Ins erire la v as chetta nella s u a s ede e p remerla v ers o il b as s o p er renderla 
s olidale con la macchina.

F

X
Y
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7.8. Coperchio luminoso

La manutenzione del coperchio luminoso è  di esclusiva com-
petenza del tecnico specializzato che dovrà  organizzare tutte 
le sequenze operative e l’impiego di mezzi adeguati ad opera-
re nel rigoroso rispetto delle norme vigenti in materia.

Per l’operatore è  vietato smontare qualsiasi componente del 
coperchio.

 Attenzione ! Q ualunque intervento al coperchio deve essere 
solo manuale. Non usare nessun tipo di attrezzo che potrebbe 
danneggiare l’integrità  del coperchio o dei suoi componenti. 

P er es eg u ire le op erazioni s i manu tenzione del cop erchio lu minos o, rimu ov ere 
il cop erchio dalla macchina e s taccare il connettore dalla p res a.

7.8.1. Sostituzione della lampadina

 La sostituzione della lampadina deve essere eseguita con l’in-
terruttore generale sulla posizione -0- e con la spina disinse-
rita.

Separare le due parti del coperch io luminoso svitando le due viti; per eseg uire 
q u es ta op erazione u tilizzare u n cacciav ite idoneo.

Fig .68

T og liere la lamp adina “ U ”  dal p ortalamp ada “ T”  e s os titu irla con q u ella nu ov a. 

Rias s emb lare il cop erchio e av v itare le du e v iti.

Fig .69

7.9. Sostituzione batteria visualizzatore di temperatura

O g ni termometro, p er il s u o corretto fu nzionamento, v iene alimentato in modo 
indip endente mediante l’u tilizzo di n°  1 b atterie a b ottone da 1,5V  cod.GP A76

 Attenzione ! Q ualunque intervento deve essere solo manuale. 
Non usare nessun tipo di attrezzo che potrebbe danneggiare 
l’integrità  del termometro. 

P er la s os titu zione della b atteria p rocedere come s eg u e:
• u tilizzando u n cacciav ite rimu ov ere lo s p ortello frontale;

Fig .70

T

U
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7.10.1. Pulizia condensatore Granitore 1 vasca

I carter dev ono es s ere s montati u tilizzando u n cacciav ite idoneo.

CONFIGU RAZIONE 1

R imuovere i carter laterali svitando le viti ch e lo fissano alla macch ina.

R imuovere il carter posteriore dopo aver svitato le viti ch e lo fissano al telaio (le 
v iti s ono p os izionate s u l lato des tro e s inis tro).

Dop o av er rimos s o il carter, con u n p ennello s ecco, rimu ov ere la p olv ere che s i 
è  accu mu lata nel cors o del normale fu nzionamento.

Dop o av er accu ratamente p u lito il condens atore, rimontare tu tti i carter.

Fig .71

• s os titu ire, nell’allog g iamento, la b atteria ris p ettando le p olarità  indicate;

• Chiu dere il v ano b atterie con il cop erchio.

Nota: il coperchio deve essere chiuso manualmente; se vi sono 
difficoltà  nel chiudere il coperchio, verificare il corretto posizio-
namento della batteria.

Avvertenze:
• Non inserire una batteria usata o una batteria di tipo differente;
• Se non si utilizza la macchina per un lungo periodo estrarre la batteria 

dalla sua sede e conservarla in un luogo idoneo;
• La durata della batteria nuova, in condizioni di normale utilizzo, è  di 

circa un anno;
• La batteria esausta deve essere smaltita in modo conforme alle norme 

vigenti nel paese d’utilizzo della macchina.

7.10. Pulizia condensatore

La pulizia del condensatore è  di esclusiva competenza del 
tecnico specializzato che dovrà  organizzare tutte le sequenze 
operative e l’impiego di mezzi adeguati ad operare nel rigoro-
so rispetto delle norme vigenti in materia.

Effettu are u na p u lizia p eriodica del condens atore che s i trov a all’in-
terno della macchina. 

  Attenzione: prima di procedere con la pulizia del consensato-
re, spegnere la macchina e scollegare la spina dalla presa di 
corrente. 

  A ttenzione: rimuovendo i carter si accedono ad alcune superfi-
ci taglienti della macchina.

 U n condensatore sporco compromette il buon funzionamento 
della macchina.

P er accedere al condens atore rimu ov ere i carter di p rotezione.

 L’utilizzo della macchina è  vietato quando anche un solo pan-
nello (frontale, posteriore o laterale) non sia adeguatamente 
montato.  La pulizia del condensatore è  vietata all’operatore.

Fig .72

Fig .73

Fig .74
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CONFIGU RAZIONE 2

Rimu ov ere i p omelli di b loccag g io dello s p ortellino p os teriore, tog liere lo s p or-
tellino e p rocedere con la p u lizia del condens atore tramite u n p ennello s ecco.

Dop o av er accu ratamente p u lito il condens atore rimontare il lo s p ortellino p o-
s teriore.

7.10.2. Pulizia condensatore Granitore 2/3 vasche

Il carter di p rotezione p u ò  es s ere b loccato mediante l’u tilizzo di v iti o di clip  
meccaniche.

Se il carter è  fissato mediante l’utiliz z o di viti utiliz z are un cacciavite idoneo; per 
rimuovere il carter fissato con le clip, estrarlo manualmente senz a l’utiliz z o di 
nes s u n dis p os itiv o.

Dop o av er rimos s o il carter, con u n p ennello s ecco, rimu ov ere la p olv ere che s i 
è  accu mu lata nel cors o del normale fu nzionamento.

Dop o av er accu ratamente p u lito il condens atore, rimontare il carter p receden-
temente s montato.

Fig .76

Fig .77

Fig .75

7.11. Manutenzione periodica

La macchina deve essere periodicamente, almeno una volta 
all’anno, verificata da un tecnico specializzato.

Q uesta verifica periodica serve a mantenere alto il livello di 

sicurezza di tutti i componenti installati e della macchina stes-
sa.

Nel caso un componente sia usurato, deve essere sostituito 
con un ricambio originale nuovo.

 L’utilizzo della macchina è  vietato quando anche un solo com-
ponente sia difettoso o usurato.  La manuatenzione periodica è  
vietata all’operatore.

8. DEMOLIZIONE

Le apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere 
smaltite secondo la Direttive Europea 2002/96/CE. 
T ale ap p arecchiatu re NO N p os s ono es s ere s maltite s econdo il nor-
male fl usso dei rifiuti solidi urb ani, ma devono essere raccolti se-
p aratamente p er ottimizzare il recu p ero e il riciclag g io dei materiali 
con i q u ali s ono cos tru iti.

Il s imb olo

  

del ces tino b arrato è  rip ortato s u  tu tti i p rodotti p er ricordare 
g li ob b lig hi di raccolta s ep arata. O s s erv ando correttamente tu tte le dis p os izio-
ni rig u ardo lo s maltimento dei v ecchi p rodotti, s i contrib u irà  a s alv ag u ardare 
l’amb iente.
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9. PROBLEMI - CAU SE - RIMEDI

Problemi Cause Rimedi

La macchina non s i accende. Interru ttore g enerale s p ento (in p os izione “O ”). (Cap .6) P remere l’interru ttore s u lla p os izione “I”.

Spina non inserita. Ins erire la s p ina in u na p res a conforme.

Il ru b inetto p erde (liq u ido es ce da s otto). T appo rub inetto non lub rificato. (F ig .65) L ub rificare tappo ed O R .

T ap p o difettos o. Sostituire tappo.

Il ru b inetto p erde (liq u ido es ce da s op ra). O R difettos o. Sostituire O R .

O R  non lub rificato. (F ig .65) L ub rificare tappo ed O R .

P erdita p rodotto nella p arte p os teriore della 
v as ca.

V as ca non correttamente montata. (P ar.7.5) V erificare il montag g io della vasca.

G uarniz ione vasca non lub rificata. (F ig .60 ) L ub rificare la vasca in modo corretto.

Gu arnizione difettos a. Sostituire g uarniz ione.

La coclea non g ira. Interru ttore in p os izione “O ”. (Cap .6) P remere l’interru ttore s u lla p os izione “I”.

Blocchi di g hiaccio all’interno della v as ca. Speg nere la macch ina, lasciare sciog liere il prodotto e  
verificare ch e il prodotto sia diluito correttamente.

La macchina non fa g ranita. Interru ttore in p os izione “O ”. (Cap .6) P remere l’interru ttore s u lla p os izione “I”.

Macchina v icina a fonti di calore. Ins tallare in u n lu og o adatto. (Cap .5)

M acch ina con insufficiente areaz ione.

Condens atore s p orco. (P ar.7.10) Chiamare il tecnico s p ecializzato p er es eg u ire u n’ade-
g u ata p u lizia del condens atore.

Errata reg olazione della cons is tenza. (P ar.6.6) Reg olare correttamente la cons is tenza.

Coclea ru moros a. Gu arnizione anteriore montata in modo errato. (Fig .57) V erificare il corretto montag g io della g uarniz ione.

G uarniz ione non lub rificata. (F ig .60 ) L ub rificare in modo corretto la g uarniz ione.

Il termometro non s eg nala la temp ertau ra Batteria s carica Sostituire la b atteria (P ar.7 .9 .)

Sonda malfunz ionante Chiamare il tecnico s p ecializzato

Cop erchio lu minos o non fu nziona Spinotto non inserito correttamente V erificare la connessione dello spinotto

Interru ttore s u lla p os izione “O ” Accendere il cop erchio lu minos o con l’interru ttore.

Lamp adina rotta Sostituire la lampadina (P ar.7 .8 .)

Il ru b inetto non erog a Blocchi di g hiaccio all’interno della v as ca. Speg nere la macch ina, lasciare sciog liere il prodotto e  
verificare ch e il prodotto sia diluito correttamente.

Se le cause del malfunz ionamento della macch ina non sono elencate nella presente tab ella o se i rimedi proposti non risolvono il prob lema, contattare un tecnico 
s p ecializzato.
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SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 1 VASCA (115V - 60HZ)

(T1 A)

(T250 mA)

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 1 VASCA (230V - 50HZ)

Nota: questa linea eviden-
zia componenti che sono 
presenti nella macchina 
in funzione del modello 
acquistato.

Nota: questa linea eviden-
zia componenti che sono 
presenti nella macchina 
in funzione del modello 
acquistato.

10. SCHEMA ELETTRICO GRANITORE
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SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 1 VASCA (230V - 50HZ) CON CICLICO

S.c

R.s

I.L

MC

(12 V a.c.)

TR.L

L.L

N

F

0

I

I

0

I.G.M

Tm

Fc.Tx

Fc

MTx

t°

FuA

D.G.B
II

0

I

MV

M

R

(T250 mA)

(T250 mA per Tr=50VA)

(T32 mA per Tr=3VA)

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 1 VASCA CON TERMOSTATO ELETTRONICO (230V - 50HZ) VERSIONE TS-E

Nota: questa linea eviden-
zia componenti che sono 
presenti nella macchina 
in funzione del modello 
acquistato.

Nota: questa linea evidenzia componenti che sono presenti nella macchi-
na in funzione del modello acquistato.
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SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 1 VASCA BRS (230V - 50HZ) VERSIONE TS-E

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 1 VASCA (230V - 50HZ) VERSIONE TS-V

Nota: questa linea eviden-
zia componenti che sono 
presenti nella macchina 
in funzione del modello 
acquistato.
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SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 2 VASCHE (115V - 60HZ)

(F 5A)

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 2 VASCHE (230V - 50HZ)

(T250 mA)

Nota: questa linea eviden-
zia componenti che sono 
presenti nella macchina 
in funzione del modello 
acquistato.

Nota: questa linea eviden-
zia componenti che sono 
presenti nella macchina 
in funzione del modello 
acquistato.
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(T250 mA per Tr=50VA)

(T32 mA per Tr=3VA)

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 2 VASCHE CON TERMOSTATO ELETTRONICO (230V - 50HZ) VERSIONE TS-E

(T250 mA)

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 3 VASCHE (230V - 50HZ)

Nota: questa linea evidenzia componenti che sono presenti nella macchi-
na in funzione del modello acquistato.

Nota: questa linea evidenzia componenti che sono presenti nella macchi-
na in funzione del modello acquistato.
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(T250 mA per Tr=50VA)

(T32 mA per Tr=3VA)

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 3 VASCHE CON TERMOSTATO ELETTRONICO (230V - 50HZ) VERSIONE TS-E

(T 5A )

SCHEMA ELETTRICO GRANITORE 3 VASCHE (115V - 60HZ)

Nota: questa linea evidenzia componenti che sono presenti nella macchi-
na in funzione del modello acquistato.

Nota: questa linea evidenzia componenti che sono presenti nella macchi-
na in funzione del modello acquistato.
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Voce Descrizione
C P U Sch eda elettronica

D.G.B D eviatore G ranita/B ib ita

D.G.B.1 D eviatore G ranita/F rig ob ib ita V asca1 (impianto frig o vasca 1)

D.G.B.2 D eviatore G ranita/F rig ob ib ita vasca 2 (impianto frig o vasca 2)

D.G.B.3 D eviatore G ranita/F rig ob ib ita vasca 3 (impianto frig o vasca 3)

EV Elettrov alv ola g as

EV 1 Elettrov alv ola g as  v as ca 1

EV 2 Elettrov alv ola g as  v as ca 2

EV 3 Elettrov alv ola g as  v as ca 3

F Fu s ib ile

Fc Finecors a reg olazione du rezza g ranita

Fc1 Finecors a reg olazione du rezza g ranita v as ca 1

Fc2 Finecors a reg olazione du rezza g ranita v as ca 2

Fc3 Finecors a reg olazione du rezza g ranita v as ca 3

FcT x Finecors a temp orizzatore

Fu .A fu s ib ile tras formatore

I.G.M. Interruttore g enerale/M otore miscelatore

I.L Interru ttore lu ce cop erchio v as ca

I.L1 Interru ttore lu ce cop erchio v as ca 1

I.L2 Interru ttore lu ce cop erchio v as ca 2

I.L3 Interru ttore lu ce cop erchio v as ca 3

IG Interru ttore g enerale

IGM Interruttore g enerale/M otore miscelatore

IM1 Interru ttore motore mis celatore v as ca 1

IM2 Interru ttore motore mis celatore v as ca 2

IM3 Interru ttore motore mis celatore v as ca 3

L.L Lu ce cop erchio v as ca

L.L1 Lu ce cop erchio v as ca 1

L.L2 Lu ce cop erchio v as ca 2

L.L3 Lu ce cop erchio v as ca 3

M Motore mis celatore

M1 Motore mis celatore v as ca 1

M2 Motore mis celatore v as ca 2

M3 Motore mis celatore v as ca 3

MC Motore comp res s ore

MT x Motore T emp orizzatore

MV Motore v entilatore

MV 1 Motore v entilatore 1

MV 2 Motore v entilatore 2

N.T .C. Sonda temperatura vasca

N.T .C.1 Sonda temperatura vasca 1

N.T .C.2 Sonda temperatura vasca 2

N.T .C.3 Sonda temperatura vasca 3

R Relè

R.s Relè  s ens ore

R.s 1 Relè  s ens ore v as ca 1

R.s 2 Relè  s ens ore v as ca 2

R.s 3 Relè  s ens ore v as ca 3

LEGENDA
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Voce Descrizione
R1 Relè  azionamento v as ca 1

R2 Relè  azionamento v as ca 2

R3 Relè  azionamento v as ca 3

S Sonda coperch io vasca

S.c Sensore coperch io

S.c1 Sensore coperch io vasca 1

S.c2 Sensore coperch io vasca 2

S.c3 Sensore coperch io vasca 3

S1 Sonda coperch io vasca 1

S2 Sonda coperch io vasca 2

S3 Sonda coperch io vasca 3

T E T ermos tato elettronico

T m T ermos tato

T m 1 T ermos tato v as ca 1

T m 2 T ermos tato v as ca 2

T m 3 T ermos tato v as ca 3

T r T ras formatore

T R.L T ras formatore
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GARANZIA

CONDIZIONI VALIDE SOLO IN ITALIA

P er av ere diritto alla g aranzia s i raccomanda dì s eg u ire s trettamente le is tru zioni contenu te nel manu ale in dotazione circa il corretto 
e s icu ro u s o delle ap p arecchiatu re.
Il cos tru ttore g arantis ce la q u alità  dei materiali e del s is tema p rodu ttiv o imp ieg ati nella realizzazione delle p rop rie macchine, le q u ali 
veng ono tutte sottoposte a idonei test di verifica. P er il periodo di un anno dalla data della conseg na, il produttore si impeg na a ripa-
rare o s os titu ire (ad op era di p ers onale –  anche u n p rop rio riv enditore - da es s a au torizzato), a s u o ins indacab ile g iu dizio ed entro u n 
cong ru o termine, q u ei comp onenti che s aranno riconos ciu ti v iziati all’orig ine dal nos tro s erv izio p os t-v endita, p er cattiv a q u alità  dei 
materiali o per viz i dì fab b ricaz ione. Sono comprese nella g aranz ia le riparaz ioni o sostituz ioni delle parti danneg g iate in conseg uenz a 
dei v izi s op ra des critti. 
G li interventi effettuati in g aranz ia non danno in nessun caso luog o a modifich e o prolung amenti della data di scadenz a della g aranz ia 
s tes s a.
Q u alora emerg es s e che le p rob lematiche alla b as e della richies ta di interv ento in g aranzia non s iano in realtà  ricondu cib ili a fatti im-
p u tab ili al cos tru ttore, nel cas o in cu i s ia s tato chies to u n interv ento p res s o il domicilio dell’acq u irente g li v errà  in og ni cas o addeb itato 
un importo fisso, c.d. “diritto di ch iamata” e, a fronte della conferma dell’acq uirente di volere ch e veng a effettuato l’intervento (seppure 
non alle condiz ioni di  g aranz ia), verrà  in og ni caso addeb itato un importo fisso, c.d. “diritto di ch iamata” e, a fronte della conferma di 
v oler che v eng a effettu ato l’interv ento (s ep p u re non alle condizioni di g aranzia), v erranno altres ì addeb itati g li imp orti relativ i alla mano 
d’op era imp ieg ata (ore lav oro, s ia ordinarie s ia s traordinarie, tras ferta, ore e s p es e di v iag g io, v itto ed allog g io), dei comp onenti res is i 
neces s ari  e tu tte le ev entu ali s p es e di tras p orto (con as s u nzione dei ris chi inerenti al tras p orto in cap o all’acq u irente).
Alcu nché  è  dov u to all’acq u irente in cons eg u enza del fermo forzato della macchina, né  alcu na p retes a p otrà  eg li v antare a q u als ias i 
titolo p er danni, s ia diretti s ia indiretti, in cons eg u enza dell’ins org ere di p rob lematiche inerenti alla p res ente g aranzia.

CASI NEI Q U ALI NON SI APPLICA LA GARANZIA

1 Danni cau s ati dal tras p orto, s carico e p os a (N.B. la cons eg na v iene s emp re effettu ata franco fab b rica).

2 Le p arti s og g ette al normale log oramento.

3 G uasti, rotture, malfunz ionamenti o danni in g enerale a persone e/o cose causati da imperiz ia, neg lig enz a, non reg olare 
manu tenzione o u s o non corretto (ov v ero imp rop rio o non conforme ris p etto alle caratteris tiche della macchina ed a q u anto 
indicato nel manu ale di ins tallazione ed u s o, iv i comp res e ev entu ali manomis s ioni ed imp ieg o di p arti non orig inali) e comu n-
q u e non ricondu cib ili a difetti di fab b ricazione.

4  Gu as ti, rottu re, malfu nzionamenti o danni in g enerale colleg ati ad u n u s o delle macchine in comb inazione con altre macchine 
e/o accessori, salvo diversamente previsto.

5 A  fronte di interventi e/o riparaz ioni di componenti, seb b ene viz iate all’orig ine, effettuate da personale non autoriz z ato dal 
p rodu ttore 

6 Interventi rich iesti per verifich e di comodo.

7 Q u als ias i ev ento cons eg u ente a condizioni di lav oro in amb ienti o climi al di fu ori delle normali condizioni d’u s o indicate nel 
manu ale di ins tallazione ed u s o.

8 Gu as ti, rottu re, malfu nzionamenti o danni in g enerale cau s ati da carenze deg li imp ianti elettrici ed idrici del locale in cu i la 
macchina è  ins tallata o difformi ris p etto a q u anto indicato nel manu ale di ins tallazione ed u s o.

9 La g aranzia non s i ap p lica nel cas o in cu i s ia s tata as p ortata o  manomes s a la targ a dati tecnici e matricola ap p os ta s u lla 
macch ina o dall’esame della targ a non sia comunq ue possib ile pervenire ad una certa identificaz ione della macch ina mede-
s ima.

10 L’interv ento in g aranzia è  s u b ordinato alla reg olare e p u ntu ale os s erv anza delle concordate condizioni di p ag amento.


